
Entrée

Velouté d’artichaut, chantilly au miel, copeaux de brebis
Ou

Salade multicolore de tomates, vinaigrette au verjus, 
fromage battu & jeunes pousses

Plats

Filet de poulet aux herbes parfumantes, tomates rôties, 
mini-carottes

Ou
Pavé de merlu, sauce vierge aux agrumes et verveine, 

carottes glacées et fenouil

Fromage :

Assiette de 3 fromages & sa salade verte

Dessert :
(Café, Thé)

Choux aux abricots 
Ou

Sphère croquante au chocolat Guanaja fumé

*La proposition comprend le menu choisi + le pain + soft, art de la table et le service.

Nos propositions de Menus

  

*Les tarifs sont exprimés en HT/pers sur une base de 100 personnes.

Le contemporain 
63,70€HT*/pers


