
Entrée

Velouté de petits pois crémés, croûtons dorés et chips 
de lard

Ou
Oeuf parfait, concassé de tomates au thym, mousse de 

chèvre

Plats

Pavé de cabillaud, rhubarbe, mini carottes, sauce vin 
blanc 

Ou
Magret de canard cuit basse température, artichauts et 

mini courgettes

Desserts :
(Café, Thé)

Tartelette au citron et amande, meringue au citron vert
Ou

Finger café / framboise

*La proposition comprend le menu choisi + le pain + soft, art de la table et le service.

Nos propositions de Menus

 

            *Les tarifs sont exprimés en HT/pers sur une base de 100 personnes.

L’intemporel 
52,45€HT*/

pers


